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VASE DEGUSTACNI MENU

/Zvéfinové pastika na dva zpusoby s pikantnim dynovym chutney
a domacim chlebem

doporucené vino: Petit Verdot/Monastrell 2016

Vino z jizni Spanélské oblasti Yecla z vinic 750m nad morem.

Jasna tresnoveé cervena barva s velmi vysokou intenzitou

a vyraznymi fialovymi okraji. Na nose vynika cervené ovoce,

které podporuje lehky kvétinovy nadech (fialky). Na patre je

vino velmi intenzivni a strukturované. S perfektni strukturou

trislovin, ktera vyplnuje celé usta, aniz by byla otravna.

A s velmi dlouhou dochuti. /

marinovany losos v Cervené repé a ginu, kifepelci vajicko,
keta kaviar a sepiovy chips, tramezzini

doporucené vino: Costieres de Nimes rosé 2019

Lehka Rhona s kvétinovou vuni a plnou ovocnou chuti.

Medaile z Orange. Terroir: 25 leta vinice pokryta oblazky

na terase nad Rhénou. Vino obsahuje 75 % Syrahu a

25 % Grenache. Zariva barva s perletovymi odlesky, svezi

ovocha vuneé jahod a malin, ovocna chut pékné obla a jasna.

Vyvazene vino s hezkou aromatickou dochuti. /

ﬁastbeef z vyzralého rumpsteaku jako trio s pikantnim dzemem
z pecenych paprik s chilli, s avokadovou majonézou a mango
omackou, domaci focaccia

doporucené vino: Malbec/Petit Verdot 2019

Kefe se nachazeji na jilo-vapencovych pudach ve francouzske
oblasti Languedoc. 15-denni macerace a nasledné fermentace

v betonoveé kadi, aby se vytahly ovocne tony. Granatova barva.

Vuneé jsou ovocné az karamelové, misi se boruvky s cokoladou

a tabakem. Ovocna chut boruvek a malin. Vyvazené na patre, hladke,
bohaté a zralé s jemnymi taniny, které prechazeji v zavéru do orechu.



